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TIPO: Rosato, vino fermo

CATEGORIA: Popular Premium

ZONA DI PRODUZIONE: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marche

VITIGNO: Vernaccia di Pergola, Lacrima di
Morro e Sangiovese

UBICAZIONE VIGNETI: 200 mt sim
ESPOSIZIONE VIGNETI: Sud-est
FORMA DI ALLEVAMENTO: Impianto a
cordone alto; cortina semplice

ETA’ DELLIMPIANTO: in media 5 anni
TIPOLOGIA TERRENO: sabbioso/argilloso
CEPPI PER HETTARO: 3.300

RESA PER ETTARO: 7 Ton/Ha

EPOCA VENDEMMIA: prima decade di
ottobre

TIPO DI RACCOLTA: uve vendemmiate a
mano e selezionate in piccole casse
VINIFICAZIONE: Il mosto & ottenuto per
pressatura diretta, per macerazione

pellicolare o per salasso, fermentazione

a bassa temperatura in serbatoi inox
termoregolati.

TITOLO ALCOLOMETRICO: 12,5% in vol.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 12°-14°,
Grazie alla sua freschezza questa temperatura di
servizio lo rende un vino gradevole da gustare
anche d'estate.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore petalo di rosa canina, con riflessi accesi.
Aromi intensi con un bouquet dominante di piccoli
frutti rossi freschi, ma anche piacevolmente
floreale con sensazione di frutti bianchi come il
fruttato di banana, melone e pesca a polpa
bianca. Vino di medio corpo e di discreta
struttura. In bocca colpisce per la sua fresca
apertura aromatica.
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BELLAROSA

Colli Pesaresi Rosato D.O.C.

TYPE: Rosé still wine

CATEGORY: Popular Premium
PRODUCTION AREA: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marche - Italien
GRAPE VARIETY: Vernaccia di Pergola,
Lacrima di Morro e Sangiovese
ALTITUDE: 200 mtrs a.s.l.
EXPOSURE: South-East
CULTIVATION FORM: high spurred
cordon, simple curtain

AGE OF PLANTS: 5 years average
GRAPES HARVEST: first ten days of
October, by hand and selected in small
crates.

SOIL: sandy/clayley

DENSITY OF PLANTS PER HA: 3.300
YIELD PER HECTARE: abt.7 Tons/Ha
VINIFICATION: The must is obtained
by direct pressing, through skin
maceration. Fermentation at a

controlled low temperature in stainless
steel tanks.

ALCOHOL CONTENT: 125v %
SERVING TEMPERATURE: 12-14°
Thanks to the freshness of this serving
temperature, the wine is particularly
pleasant and indicated for the summer
season.

ORGANOLEPTIC FEATURES
Colour: wild rose with bright highlights.
Intense aromas come from a dominant
bouquet of fresh red small fruits and
also sensations of white flowers of
banana, melon and white peach.
Medium body of a certain structure, it
hints your senses with its fresh

aromatic openness.
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TYPE: vin rosé, tranquille

CATEGORIE: Popular Premium

ZONE DE PRODUCTION: San Costanzo
(Pesaro-Urbino) - Marches - Italie

CEPAGE: Vernaccia de Pergola, Lacrima de
Morro et Sangiovese

ALTITUDE: 200 mt au-dessus du niveau de la mer
EXPOSITION: Sud-est

ELEVAGE: Cordon haut, plus précisément
Caordon simple

AGE DES PLANTES : une moyenne de 5 années
SOL: argileux / sableux

NOMBRE DES PLANTES PAR HECTARE: 3.300
RENDEMENT PAR HECTARE: 7 tonnes/ha
VENDANGE: premiére décade

d'octobre

RECOLTE DU RAISIN: vendange a la main et
raisins placés dans petits cagettes
VINIFICATION: le modt obtenu par le
pressurage directe, par macération pelliculaire

ou par une saignée, fermentation a

température faible en cuves d'acier

inoxydable.

DEGRE ALCOOLIQUE:125v %
TEMPERATURE DE SERVICE: 12-14°,
grace a son fraicheur cette température de

service le rend un vin agréable a godter pendant
I'été aussi

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES
La couleur est de pétale d'églantine, avec des
reflets vifs. Ardmes intenses avec un bouquet
dominant de petits fruits rouges frais mais aussi
agréablement florale avec des sensations de

fleurs blanches comme : le fruité de banane,
melon, péche et pulpe blanche. Vin de demi

corps et d'une discréte structure. Dans la bouche

il frappe par son ouverture fraiche et aromatique
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BELLAROSA

Colli Pesaresi Rosato D.O.C.

Typ: Roséwein

Klasse: Popular Premium

Anbaugebiet. San Cosfanzo (Provinz
Pasara-Urbino, Region Marken - lfalien)
Rehsarten: Vemaccia di Pargola, Lacrima
di Morro und Sangiovese

Hdéhenlage: 200 m dber dom Meer
Gelandeausrichtung: siid- siidost
Erziohungssystem: Hochkultur

(mit Kordon)

Alter dar Anlage: durchschnittiich 5 dahre
Zeit der Weinlese: farsta Okiohar-Dokads
Art der Weinlase: par Hand mit kleinen
Kisten

Bodecnbeschaffenheit: sandig-lehmig
Rebstockdichte pro ha: 3.300

Ertrag pro ha. 7.000 kg
Weinbereitung: Maischegewinnung durch
direkie Pressung, durch Beerenhaui-Maceralion
oder im ignée-Verfahren, gesteuerte
Niadrigtamperalur-Vargarung in
Edelstahibottichen

Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.
Serviertemperatur: 12-14°C, woourch
seine angenchme Frische besonders atich
wéhrend der Sommermonate zu voller Gelfung
gelangt.

Gaschmackscharaktaristik

Dic leuchtend schilernde Farbe diescs
Roseweines erinnert an die
Heckenrosenbliite, sein Bouget wird geprégt
vom frischen Dufl roler Beerenfriohle, aber
auch von dem weifbliliger Blumen sowie
vom leicht anklinganden Aroma der Banans,
der Zuckermelone und des Weinbergpfirsichs.
Mit seinem durchaus gut strukturiertem
Korper besticht er vor allem mit der sich am
Gaumen aufschlieBenden wirzigen Frische.
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