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BELLAROSA
TYPE: vin rosé, tranquille 
CATEGORIE: Popular Premium
ZONE DE PRODUCTION: San Costanzo 
(Pesaro-Urbino) - Marches - Italie 
CEPAGE: Vernaccia de Pergola, Lacrima de 
Morro et Sangiovese 
ALTITUDE: 200 mt au-dessus du niveau de la mer 
EXPOSITION: Sud-est
ELEVAGE: Cordon haut, plus précisément 
Cordon simple  
AGE DES PLANTES : une moyenne de 5 années 
SOL: argileux / sableux
NOMBRE DES PLANTES PAR HECTARE: 3.300
RENDEMENT PAR HECTARE: 7 tonnes/ha
VENDANGE: première décade 
d’octobre
RECOLTE DU RAISIN: vendange à la main et 
raisins placés dans petits cagettes
VINIFICATION: le moût obtenu par le 
pressurage directe, par macération pelliculaire 
ou par une saignée, fermentation à 
température faible en cuves d’acier 
inoxydable.
DEGRE ALCOOLIQUE: 12,5 v % 
TEMPERATURE DE SERVICE: 12-14°, 
grâce à son fraîcheur cette température de 
service le rend un vin agréable à goûter pendant 
l’été aussi

La couleur est de pétale d’églantine, avec des 
reflets vifs. Arômes intenses avec un bouquet 
dominant de petits fruits rouges frais mais aussi 
agréablement florale avec des sensations de 
fleurs blanches comme : le fruité de banane, 
melon, pêche et pulpe blanche. Vin de demi 
corps et d’une discrète structure. Dans la bouche corps et d’une discrète structure. Dans la bouche 
il frappe par son ouverture fraîche et aromatique

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Colli Pesaresi Rosato D.O.C.


